Nagyszabasu Univer projekt a Norvég Alap bevonasaval

A kecskeméti cég tobb, mint 3 millidrd forintos beruhdzdson dolgozik az idei évben, mely az Univer
nyers paradicsom technoldgidjanak korszertisitését, ezdltal a mindségi, valamint a mennyiségi
paradicsomgyadrtdst hivatott szolgdlni. Ennek részeként nyujtott be palydzatot a Norvég Alap Zéld

ipari innovdcié program 1. alprogramjdra:

Az 1. alprogram témakore:

Hulladék mennyiségének és a levegé, viz, talaj szennyezésének cs6kkentése

Az Univer palyazatanak cime:

Kutatdasfejlesztés, élelmiszeripari hulladék kibocsatas csokkentése, technoldgia korszerlisitése,
kapacitasdupldzas, energiahatékonysag novelése.

Benyujtas id6pontja: 2013.11.15.

Palyazatot érint6 beruhazas osszege: 1163 131 621 Ft

Igényelt tdmogatas: 453 440 000 Ft

Sajat erd: 709 691 621 Ft

Igényelt tamogatasi intenzitds: 38,98 %

A kedvezé elbirdldasnak készonhetéen az Alap a teljes igényelt tamogatdsi 6sszeget megitélte a
cégnek vissza nem téritendé tamogatds formdjaban.

A palyazat el6zményei

A Kecskeméti Konzervgyar tobb mint egy évszazados multra visszatekint6 vallalkozas, mely a Duna-
Tisza koze kivald gyimolcs- és zoldségtermesztési adottsagaira épitve alakitotta ki ismert és elismert
termékvdlasztékat. Az Univer Product Zrt. 2003-ban szerzett tobbségi tulajdonrészt a Kecskeméti
Konzervgyar Zrt-ben, mely telephelyen jelenleg bébiételek és egyéb hdékezelt szdszok, Ontetek,
prémium lekvarok és gyiimolcslevek, valamint s(ritett paradicsomok késziilnek.

Az Univer paradicsom Ulzemének kapacitasat 2014-ben kétszeresére noveli, a terméfoldtél a
késztermékekig a teljes technoldgiai vonal megujitdsdval. A kapacitds bévitését a meglevé
technoldgia korszer(sitésével, illetve az energiahatékonysag novelésével valdsitja meg.
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Koérnyezettudatos ipari paradicsomtermelés és feldolgozas

A magyar paradicsom vertikum sajnalatos leépilési folyamatanak
visszaforditdsa érdekében katalizatora lehet az orszdgban leallitott
technolégidk Ujra inditasanak és bdévitésének az Univer projekt
megvaldsitasa.

Emiatt nem tulzas azt feltételezni, hogy nemzetgazdasagi érdek is az
Univer projektet mintaként tekinteni mas, paradicsom feldolgozo izemek
szamdra, amelyek hasonldan kornyezetet kiméls, ugyanakkor gazdasagos
technolégiat szeretnének létesiteni.

Az Univer eddig is igyekezett kornyezettudatos gazdalkodast végezni, ligyelt a CO: kibocsdatasra, az
energiatakarékossagra, a papirmentes m(ikodésre, vagy akar a gydartdsbdl szarmazé hulladék
mérséklésére. Ez a projekt ezt az elkotelezettségét még tovabb nodveli. Ugyanakkor az
energiahordozd koltség megtakaritasdval jelentésen hozzajarul a piaci helyzetének fenntartasahoz és
erGsitéséhez. A sajat munkahelyek megtartasdn tul jarulékos hatds, hogy a paradicsomtermeld
vallalkozdsoknak is biztos piacot, ezdltal megélhetést teremt.

Norvég Alap Zold ipari innovacié program

Az Univer 2013. novemberében adta be ,Kutatdsfejlesztés, élelmiszeripari hulladék kibocsdtds
csokkentése, technoldgia korszerlsitése, kapacitdsdupldzds, energiahatékonysdg névelése.” cimi
palyazatat a Norvég Alap Zold ipari innovacidé programra, mely palyazati tevékenység a cég 3 milliard
Ft-ot meghaladd paradicsom projektjének fontos alkotdja.

A projekt kapcsan a véllalat meglévé paradicsom feldolgozd technoldgidjat innovativ médon kivanja
korszer(siteni és a teljesitményét megdupldzni. Hosszu tavon a paradicsom feldolgozasi id&szak
elnyujtdsdval a gépsor akar 100.000 tonna nyers paradicsom feldolgozasara is alkalmas lehet.

Az innovativ fejlesztés eredményeként fontos véltozasok mennek végbe a technoldgian. A tervek
szerint csokkenni fog a fajlagos vizfelhasznalas, ezaltal 1ényeges csdkken a szennyvizkibocsatas is. A
mosoiszap az eddigi hulladéklerakdban torténé elhelyezéssel szemben a terméfoldon kerdl
Ujrahasznositasra. Ezt kiegésziti tovabba egy olyan technoldgia, mely altal a passzirozasi hulladék is és
annak nedvességtartalma csdkken. A passzirozasi hulladék tiizelésével az Uzem CO2 kibocsatasa
jelentésen csokkenni fog. Végil, de nem utolsd sorban a projekt részeként a csomagoldanyag
felhasznalas is mérséklédik.
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Unuater:

Ezaltal tehat a teljes technoldgiai vonalon — mosastdl a csomagolasig — jelentds hulladék kibocsatds
csokkenés valdsul meg, igy a pdlyazat célkitlizéseinek maradéktalanul megfelel az Univer,
mindamellett, hogy az energiahatékonysagat névelni tudja.

A jov6 paradicsoma

A végcél tehat egy kizardlag magyar termelGi korre épit6, megduplazott kapacitdsu, draban és
mindségében export és belfoldi piacképes, korszerl, kornyezetkimélS, minimalis hulladékot
kibocsaté és hatékony energiafelhasznaldsu paradicsomiizem kialakitasa Kecskeméten.

»Nagy 6rém és megtiszteltetés volt szamunkra, amikor néhdny héttel ezel6tt megérkezett az értesités
a Nemzetkézi Fejlesztési és Forrdskoordindciés Ugynékség Zrt-tél, miszerint pdlydzatunkat a Szent
Istvdn Egyetem, mint a Norvég Alap Z6ld ipari innovdcié programjanak Program Operdtora,
tdmogatdsra érdemesnek itélte. A pdlydzati doéntést kévetben tdrsasdgunk sajat kockdzatra
megkezdte a technoldgiai berendezések beszerzését a pdlydzatban vdllalt célkitilizések teljesitése
érdekében. Jelenleg céglink Szolnoki uti telephelyén intenziven folynak az épitészeti munkdlatok és
sziikséges kézmlivek kiépitése. Ezdltal lehetbségiink nyilik arra, hogy még hatékonyabb keretek kézott
tudjuk megteremteni hamarosan elkésziil6 uj lizemiinkben a kérnyezettudatos gydrtds feltételeit.”
mondta el a sajtétdjékoztaton Sz6ke Erika, a cég termelési és mUiszaki vezérigazgatd helyettese.

Tovabbi informacio:

Bazsé Rita | termékkategoria menedzser

Univer Product Zrt.

6000 Kecskemét, Szolnoki ut 35.
T: +36 (76) 518 — 153

F: +36 (76) 518 — 113

E-mail: rita.bazso@univer.hu

www.univer.hu

Univer Product Zrt.: A kecskeméti székhely(i, 100%-ban magyar tulajdonban Iév6 Univer Product Zrt. Magyarorszag egyik
meghatarozd élelmiszeripari vallalata. Az Univer termékei a kovetkezé négy termékcsoportba sorolhatdk: nedves ételizesit6k
(majonéz, mustar, ketchup, salatadntetek és asztali szoszok), magyaros ételizesitk (Piros Arany, ErGs Pista, Gulyaskrém,
hagymakrémek), bébiételek, és gasztrondmiai termékek. Az Univer a majonéz, mustar, ketchup és magyaros ételizesit6k
kategoriaban piacvezetd. Az Univer Product Zrt. az Univer csoport tagja. A holding érdekeltségi kérébe tartozik tovabba a
kereskedelmi egységeket t6morité Univer Coop Zrt. és a régid egyik legrégibb bevasarldkézpontja az Alféld Aruhdz. Az Univer
kozvetlen célia a magyar termékek, és eziltal a magyar munkaerd elismertségének és tekintélyének novelése. Igy
tevékenységukkel mindent megtesznek a magyar gazdasag fellenditése, és Uj munkahelyek teremtésének érdekében. Tovabbi

informacidk a www.univer.hu, a www.bebietel.hu honlapon, valamint a 06-40-200-761-es helyi tarifaval hivhatd infévonalon.
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http://www.univer.hu/

